
एक दिवसीय काययशाला का आयोजन HCS Global Corporation द्वारा दकया गया 

एक दिवसीय काययशाला का आयोजन HCS Global Corp. द्वारा दिनाांक 27/4/2020 को  दकया गया था। काययशाला  में 

दनिेशक डॉ यशपाल नेगी एवां सांस्थान के सहायक प्रोफ़ेसर श्री जसवांत जायडा एवां सहायक प्रोफेसर श्री अदिषेक 

चौहान एवां सहायक प्रोफेसर श्री दहतेश रमोला द्वारा िाग दलया गया। एक दिवसीय वेदिनार का आयोजन लोकडाउन 

के उपराांत हॉस्पिटैदलटी इांडस्ट्र ी में पड़ने वाले प्रिाव, और उसको उिारने के दलए दकया गया था। हॉस्पिटैदलटी 

दवशेषज्ञ श्री मनीष गुप्ता, श्री ररजवान अजमानी एवां श्रीमती अदिदत काम्टे  आदि वेदिनार में मौजूि थे। इस दवषय मे 

दवदिन्न रेस्ट्ॉरेंट सांचालको द्वारा अपने वकतव्य रखे गए। 

* लोकडाउन के उपराांत हॉस्पिटैदलटी व्यवसाय में आने वाले प्रिाव के ऊपर चचाय की गई। 

* रेस्ट्ोरेंट मेनू में कस्ट्मर को ध्यान में रखते हुए  नई पोषक और आकषयक व्यांजनोां को जोड़ने पर जोर दिया गया। 

*कोदवड 19 को ध्यान में रखते हुए सिी रेस्ट्ोरेंट व्यवसाईयोां ने  HACCP  का पालन करने पर जोर दिया गया। 

*सिी रेस्ट्ोरेंट व्यवसाई को लोकडाउन के उपरान्त एक साथ दमलकर काम करने और जोर दिया गया। 

*कस्ट्मर के खान पान वाली जगह में सोशल दडस्ट्ेंदसांग का ध्यान रखा जाए। 

* रेस्ट्ोरेंट में िोजन की सदवयस से ज्यािा कस्ट्मर को होम दडलीवरी में खाना सदवयस करने पर जोर दिया जाये। 

* रेस्ट्ोरेंट को समय - समय पर सैनेटाईज करने पर जोर दिया गया। 

* रेस्ट्ोरेंट में कॉनै्टक्ट लैस सदवयस के नए तरीकोां को इसे्तमाल करने पर जोर दिया जाए। 

* वायरस के सांक्रमण से िचने के दलए स्ट्ाफ का मोिाइल एवां अन्य गैजट्स का कायय छेत्र में कम से कम प्रयोग दकया 

जाए। 

*रेस्ट्ॉरेंट स्ट्ाफ को सैनेटाईज का प्रयोग करने के ऊपर दवचार दकया गया। 

 

 जैसे आदि दवषयोां पर दवचार दकया गया। 


